BATA DE CAMAML

0% mestres di pesca tambom sho eximios capoeinstas. Basia seguir o som do berimbeu para chegar até eles, no final do dia
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chia a atmosfera de Kitungo. Era o samba de candomble
orixa. O marido, Mar-

na casa de Marlene, admirada baba
celo, no comando do atabaque, mantém a tradicio gue ja
vemn de vdrias geragdes. O som africano ainda ecoava no
|'|m,'u,ar,|u de Ritungo (il:.321{|l~ colocamos 0§ « alaques de
volta na agua. kraa hora de aproveitarmos a forga da va-

zante !:_‘:-._'l]'..& aliviar as rl‘J".'I..L'L!J.'I}..

Na feira, pouco s¢ compra, tudo se troca
Apds a boca do Rio Tremembé, a grande baia se bifurca

em torno da llha da Mesa, E'Lpillr.u:ln-‘ a regian, nos per

dendo entre os labirintos de mangue, No caminho, encon

tramos pescadores, grandes mestres na lida do manzud e
da cambaoa, as duas armas de pesca local. O manzud é
arapuca simples, indicada para os bichos de mangue: aratus,
caranguejos e outros frutos hibridos da lama e do mar. A
camboa, feita de cana-brava e piagava, hinciona como um

Arma-s¢ na maré cheia; e na jusante recolhem-se

curra
vermelhos, tainhas e arraias confinadas na armadilha. Nem

todos s pescadores, porém, respeitam os ciclos da natu-
reza, como prova uma canoa gue encontramos exalando
densa fumaca. Aloisio explicou que alguns deles, contrata
dos por empresas de pesca, usam bombas para matar pei-
xe, destruindo toda a espécie de vida que estiver por perto.

Nas casas dos pescadores, peixes do mar e catados de
mangue sao servidos em abundincia, perfumados pelo azei-

te de dendé. O fruto de origem africana ¢ tio importante

na economia local que os 100 quilémetros de praias entre
Va
Costa do Dendé. Na parte interna da baia, moendas rudi-
mentares de pedra ainda rodam nas comunidades ribeiri-

enca e Maran foram batizados em sua homenagem;

nhas. Da mecinica centendria desenvolvida pelos escra
vos, o fruto de dendezeiro moido ¢ levado ao calor do fogo
para s Lransiormar no Gleo tio aprec iado na culindria lo-
. No fundo da garrafa deposita-se uma massa mais den

ca
sa, o bambd, uma espécie de certificado de origem do dendé.

Mas feiras portudrias de Camamu e Marau, os comer
ciantes ainda praticam o escambo, trocando o azeite de

dendé por feijao, farinha, aguardente e o que sua rubra e



